
1 jaje,
20 g šećera,
100 g brašna,
2 dl mlijeka

1 staklenka Bebivita voćne kašice okusa po izboru

Žumanjke i šećer izmiješati, dodati brašno, mlijeko i na kraju snijeg 
od bjelanjaka. Smjesu izliti na vruće ulje u posudu za pečenje. 
Kratko zapeći na štednjaku i zatim peći u pećnici na oko 20 minuta 
na 220ºC. 
Pečeni kolač izmrvite i poslužite djetetu s voćnom kašicom od 
šljive, breskve ili kruške viljamovke.

9 nakon navršenog 9. mjeseca

Drobljenac s voćem ukusan je desert i za stariju djecu, zbog 
dodatka voćne kašice predstavlja zdrav obrok. 
 

Drobljenac s voćnom kašicom

Vrtuljak
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